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(§)steal

Handmade in Italy since 1922



En1922 le jeune forgeron Angelo Po ouvre son
premier atelier artisanal. Il est tres jeune, mais
ilmontre d'avoir déja toutes les competences
necessaires, ainsi qu'une passion enorme pour
son travail. La production des “cuisinieres”
économiques est un véritable succés. Ces
premiers objets etaient utilises non seulement
pour cuisiner, mais aussi pour secher les habits
et pour chauffer 'eau et la maison en hiver.
Pour cette raison, Angelo Po commence avec
sa production en masse, en se specialisant
successivement dans la production de cuisines
pour larestauration.

Steel nalt officiellement en1999, a partir

d'un projet d'entreprise des freres Po, quise
détachent de l'entreprise familiale dans le but
de construire quelque chose de complétement
nouveau: un produit ménager capable d'offrir les
mémes performances que celui employé dans la
restauration.

En 2022, cent ans aprés le début de cette
tradition, Steel voit a son intérieur la

quatrieme génération de la famille Po et ses
produits distribués dans plus de 50 pays.
L'entreprise produit aujourd’hui des appareils
électromeénagers premium qui conjuguent des
performances professionnelles douées de haute
technologie et un design raffiné en méme temps.
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GENESIANNIVERSARY

regarder lavenir

NOUVEL
ESTHETIQUE

Découvrez plus d'informations sur Lafinalité est lergonomie: Design intemporel et fondamental:

l Lesthati GENES| Le tableau de commande est incliné La poignée est plus mince, avec un
énouvetesthetique en avec un angle de 10° pour étre visible design totalement revu tout en gardant
cliquant sans nécessité de se pencher. laspect traditionnel.

https://youtu.be/7AcMdAMHeNs

Issu de l'univers professionnel: Cuisinez sans effort: Conception monolithique:

Gros boutons en piece de fonderie, pour  Lentablement induction est comme La plinthe participe a donner une

une prise en main parfaite, maintenant l'entablement gaz au méme niveau que apparence monolithique au piano de
enrichie de details peinture noir mat. votre plan de travaille . Casseroles et cuisson. placée en ligne avec les cotés,

oeles peuvent étre déplacé dunezone  onaainsi épure le niveau esthétique.
aune autre sans avoir a les lever.

NOUVELLE P
HOTTE

NN A TR i

Issue de la tradition professionnelle:
D'une ligne professionnelle trés discrete,
les facades de la hotte et des filtres sont
inclines juste comme le piano de cuisson,
des filtres professionnel labyrinth,
puissance 900 m3/h.




NOUVEAU
PROGRAMMATEUR

37recettes pré enregistrées:

3 entrées, 11 plats principaux de viande,

6 plats principaux de poisson, 9

desserts, Srecettes de pain et pizza, 3

plats de légumes.

Sélectionnezjuste larecette et le
rogrammateur vous indiquera

abonne selection de fonction, de

température ainsi que le temps de

cuisson, impossible de se tromper.

Sonde a température:
Une sonde spéciale vous autorisera de
cuisiner en controlant la température a
coeur des aliments, elle sera capable de
cuire au degré pre.

Tout au bout de vos doigts:

Le nouveau programmateur TFT en
couleur vous permettra d'avoir en
permanence une vison globale de tout ce
quise passe dans votre four.

STEAM-CL CANING 1811

Levain:

Une fonction spéciale monte la
température de la cavité du four a 28°, la
temperature parfaire pour faire monter
la levure.

Auto nettoyant:

Une fonction spéciale pour le nettoyage
dufour, utilisant la méthode la plus
écologique et la plus naturelle, la vapeur.

Indication de la température.
Variable a tous moments

11 fonctions:

decongelation, cuisson statique,
resistance de voute, vapeur statique,
résistance de sole, grill, grill avec
tournebroche, vapeur ventilée,
ventilation, chaleur tournante, montée
rapide en température

i

ECO SHABBAT

Cuisson mode ECO:

Cuisinez sans gaspillage d'énergie qui
respecte l'environment.

Shabbat:

Votre four sera capable de fonctionner
en continue sur 24 heures, sans
éclairage et un minimum de
consommation.

Programmation de durée de cuisson
Programmation depart retardée

Commande éclairage du four

Indication de la température



COMBI-STEAM

GRILLES
REMFORCEES

FERMETURE
DOUCE

®

IMNVENT

DOUBLE INVERTED VENTILATION SYSTEM

NOUVEL
ECLAIRAGE

PLANDE CUISSON
MULTIFONCTIONS

6

Nous sommes si confiant dans notre system
combi-vapeur, que nous sommes certain
que vous ne pourrez plus vous en passer. La
nouvelle ligne GENEgl disposera toujours
d'un four principal Combi-Steam

Dans cette nouvelle version la cavité sera
en émail et base en acier inoxydable micro
étiré. En équipement standard vous aurez
un ensemtf\e de panneaux inox amovible
dans la cavité qui seront lavables au lave
vaisselle.

Nouvelles grilles professionnelles d'un
diamétre renforcées de 6 mm

Porte a fermeture assitée, silencieuse et
sure grace aux nouveaux amortisseurs

Notre nouvelle invention de ventilateurs
avec double rotation inversée répartie la
chaleur a l'interieur du four pas seulement
verticalement aux différents niveaux mais
aussi horizontalement a chaque niveau,
autorisant ainsi une cuisson parfaite et
homogene

Votre porte de four restera fermée car vous
n‘aurez plus besoin de l'ouvrir pendant la
cuisson pour bouger le plateau.

(disponible pour les cuisiniéres de 120 cm et 90
cm ainsi que le four encastrable de 90 cm)

Le nouveau systéme d'éclairage ajoute un
nouvel éclairage sur le cote a mi hauteur. De
cette facon le contenu de chaque plateau
sera parfaitement visible sans avoir a ouvrir
la porte méme sil'on utilise plusieurs niveau
de cuisson en méme temps.

Tout gaz, induction, gaz plus composants
électrique, plan de cuisson pour tous les
outs.
aplaque induction 5zones avec deux
flex zones, autorise [utilisation de tous les
ustensiles de toutes les dimensions et tous
les accessoires.
Les bruleurs en laiton pour le gaz sont 60%
plus performant que les briileurs du marche
en aluminium, Le me%a wok double débit
vous laissera choisir e niveau de puissance.
Le grill viande, le frytop ou le Teppanyaki
sont chauffés par deux zones électrique
indéPendantes apportant souplesse
d'utilisation et de réglage indépendant.
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EQUIPEMENT STANDARD

- 2 grilles remforcées (four principal)

-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1lechefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émaillée (four auxiliaire)

-2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres téléscopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok

- Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE

FONCTIONS

[
] (]

ELECTRIQUE COMBI STEAM 91 [t ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It
TEMP. 50°C-315°C TEMP. 50°C-265°C
REFERENCE GQ12SF-6M GQ12SF-6T GQ125F-6B GQ12SF-4TM GQ12SF-4BM

P
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6 FEUX GAZEN LAITON SFEUXGAZENLAITON 5 FEUX GAZENLAITON
-2x 18 kW

rw

6 FEUX GAZENLAITON

7FEUXGAZENLAITON 2 x 1 KW - 2 x 18 kw 2 % TSI ™ 2 X8 I - nagin-tgkin TR DaBIN-Te kil
DESCRIPTION Tx TkW-2x18kW-1x3 -1 x 3 kW -2 x 36 kW " n ' oy 2ar Se ™ - 1 x 36 kW -1 x 6 kW 1XG%ILLBARBE>EUE
KW- 2x36kW-1x6kW  1PLANCHA ELECTRIQUE AN 1PLANCHA ELECTRIQUE T

dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW

dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW

MAX PUISSANCE
ABSORBEE 5kW 7.4 kW 7.4 kW 7,4 kW 7.4 kW
PRIX £9658 €10454 €10454 €10454 €10454
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
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EQUIPEMENT STANDARD = |
-2 grilles remforcées (four principal) 'T‘I 'Tl 'T‘ "T‘ "T‘ ']T = "—l' i rT
-1grille de fil (four auxiliaire) o
- Tournebroche a
-1léchefrite en acier inox (four principal)
-1lechefrite émaillée (four principal)
-1léchefrite émailléee (four auxiliaire)
- 2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres téléscopiques (2 couples)
- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz) pe— =
-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur ©
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments
accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86
FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE
FONCTIONS FONCTIONS
ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It ELECTRIQUE TRADITIONNEL 391t
TEMP. 50°C-315°C TEMP. 50°C-265°C
REFERENCE GQ10SF-6W GQ10SF-4M GQ10SF-4T GQ10SF-4B GQ10SF-5FI
1*.H ';:51 "'H' " H 'r“ - A H
?O]® e [T
e TR cl: Kl
Nl Mot Wai¥ | L&) | L) AN
4 FEUX GAZEN LAITON
6FEUXGAZENLAITON  SFEUXGAZENLAITON  +FEDXGAZERLAUION 3 Sy 15 giw-
2 X TKW-1x18KW-1x 1 x TkW -1x1,8kW- ' 1x3KW-1x36kW 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION ) ) 1x3kW-1x3,6kW 2x1,85kW -1x2,1kW
3kW- 1x3kW-1x3,6kW-1x 1PLANCHA ELECTRIQUE 1GRILL BARBECUE
2x36 kW 6kW sl zone 2.4 KW ELECTRIQUE 2flex zonesx 2,1 kW
uatzone < dual zone 2,4 kW
MAX PUISSANCE 6.85 kW
ABSORBEE 4,45 kW 4,45kW 6.85kW .65 11,85 kW
PRIX €5873 €5873 €6669 €6669 €7353
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
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EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)

-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1léchefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émaillée (four auxiliaire)

- 2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Base en pierre réfractaire et pelle (four & pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FOUR AUXILIAIRE

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It

FONCTIONS

O
]

ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It

FOURAPIZZA

FONCTIONS

[
[

TEMP. 50°C-315°C

TEMP. 50°C-265°C

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 34t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQ10SFF-6W GQ10SFF-4M GQ10SFF-4T GQI10SFF-4B GQ10SFF-5FI
LA ]
21O ®
PLAN DE CUISSON t ﬂ '. * b“* ; tpq}, #HH *
T "y Lo o E e Irlllll j T ™7 e T ™7 e o
6FEUXGAZENLAITON ~ SFEUXGAZENLAITON ~ 4FEUXGAZENLAITON 41F EXU1X k?,\,AaiN] EAliVO_N
2X TKW-Tx18KW-1x 1 x TkW-1x18kw- 1 X TKW=IxI8KW-t iy apkw  5ZONESINDUCTIONS
DESCRIPTION JKW- 1x3kW-1 x3,6 kW-1x Tx3kW-1x36kW 1GRILLBARBiECUE 2x1,85kW -1x21kW
2x36 kW 6kW 1PLANCHA ELECTRIQUE ELECTRlQUE 2 flex zones x 2,1 kW
' dual zone 2,4 kW
dual zone 2,4 kW
ABSORBEE 445 KW 445k 685K 65k 185 kW
PRIX €6201 €6201 € 7086 €7086 €7770
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA




100 / 3 s0.0D0CR

EQUIPEMENT STANDARD

- 2 grilles remforcées (four principal)

-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1lechefrite en acier inox (four principal)

-1léchefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émaillée (four auxiliaire)

- 2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Base en pierre réfractaire et pelle (four & pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE FOURAPIZZA
FONCTIONS

FONCTIONS

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C TEMP. 50°C-265°C TEMP. 50°C-315°C
REFERENCE GQ10SFF-D-6W GQ10SFF-D-4M GQ10SFF-D-4T GQ10SFF-D-4B GQ10SFF-D-5FI

e R
PLAN DE CUISSON ﬂ vl et ﬁ |
olzlr e ﬂmm |
FEUX GAZ EN LAITON
6FEUX GAZENLAITON  5FEUX GAZ ENLAITON 4FEUX GAZENLAITON 4
2 x TKW- 1x1,8kW-1x3 51 x TKW -1x1,8kW- X TkW -1x18kW - 1 x kW -1x18kW- 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION kW'- 1x3kW-1x3,6 kW-1x 1X3kW 1’X36kW 1X3kW-1'X3,6kW 2x1,85kW -1x2,1kW
2x36 kW 6kW 1PLANCHA ELECTRIQUE 1BARBECUE ELECTRIQUE 2 flex zones x 2,1kW
' dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW
PRIX €629 €629 € 7086 €7086 £7770
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA

10
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EQUIPEMENT STANDARD

-2grilles remforcées

- Tournebroche

-1lechefrite en acier inox

-1léchefrite émaillée

-1grille trivet

- Glissieres télescopiques (2 couples)

-Panneaux lateraux antitache en acier inox

- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE COMBI STEAM 91 [t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQ9S-6W GQ9S-4M GQYS-4T GQ9S-4B GQ9S-5FI
B rem——
20|
]
2 | AL A I
R
4FEUXGAZENLAITON  4FEUX GAZENLAITON
S A BTN N e 1 x KW -TxI8KW- 1 x 1kW-1x18KW-  5ZONESINDUCTION
DESCRIPTION 3kW'— 1x3KW-1 x36IkW-1x 1x3kW-1x36kW 1x3kW-1 x36kW 2x1,85kW -1x21kW
236 kW 6kW 1PLANCHAELECTRIQUE 1BARBECUE ELECTRIQUE 2flex zones x 2,1 kW
' dualzone 2,4 kW dual zone 2,4 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 36 kW 36kW BkW 6 kW 11,85 kW
PRIX €4761 € 4761 €5556 €556 €6241
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA

1
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EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

- Tournebroche

-1lechefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

-1grille trivet

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox

- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur

- Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQ75-4

GQ75-4l

|

PLAN DE CUISSON THITITTH

SIS

Y w "1!
4 FEUX GAZEN LAITON 4 ZONES INDUCTION

DESCRIPTION 1x TkW-1x18kW-1x3kW-  2x1,85kW-1x23kW-1x14kW

1x3,6 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 3,02 kW 10,42 kW
PRIX € 4069 £5100
COULEUR STANDARD

s.steel SS

COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



70/2

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1lechefrite émaillée (four principal)

-1grille trivet

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

DI R

FOURAPIZZA

FONCTIONS

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQ7SF-4 GQ7SF-4l
L2 ®
PLAN DE CUISSON E‘.. m
1
Y w "1!
4 FEUX GAZEN LAITON 4 ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-1x18kW-1x3kW- 2x1,85kW-1x23kW-1x14kW
1x3,6 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 3,02 kW 10,42 kW
PRIX €4527 €5559
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
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COOK UNIT e

EQUIPEMENT STANDARD

- Support pour wok (version gaz)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQaoC-6W GQoC-5FI
2 O'®
PLAN DE CUISSON f s
o)z 2]
6 FEUX GAZEN LAITON 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 2 x TkW-1x1,8kW-1x3kW- 2x1,85kW -1x21kW
2 x3,6 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 01 kW 74 KW
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA

14



COOKTOPS

EQUIPEMENT STANDARD

- Support pour wok (versions gaz)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

Hh  dh o GHGH

REFERENCE GQ9-6W GQ9-4B GQ9-4T GQ9-5FI

e J

PLAN DE CUISSON T
ol=| =
o] - N oy -] T T T e
4 FEUX GAZENLAITON 4 FEUX GAZENLAITON
6 FEUXGAZENLAITON 1 x 1kW -1x1,8kW- 1 x TkW -1x1,8kW- 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 2 x TkW-1x1,8kW-1x3kW- 1x3kW-1 x35kW 1x3kW-1x36kW 2x1,85kW -1x21kW
2x36 kW 1GRILLBARBECUEELECTRIQUE ~ 1PLANCHAELECTRIQUE 2 flex zones x 21 kW
dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE O.1kW 24kW 24kW 24 kKW
PRIX €1763 €2559 €2559 €3243
COULEUR STANDARD
s.steel SS

15



HOBS

EQUIPEMENT STANDARD
-Réduction de grille

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

REFERENCE GP7B-5 GP9B-5

PLAN DE CUISSON
SFEUX GAZ EN LAITON SFEUX GAZ EN LAITON
DESCRIPTION 1 x TkW-2x1,8kW- 1 x TkW -2x18kW-
1x3kW-1x38kW 1x3kW-1x3,8kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE OTkW OTkW
PRIX €862 €940
COULEUR STANDARD
s.steel SS

16



60X60

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

-1lechefrite en acier inox

-1léchefrite émaillée

- Tournebroche

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Grille trivet

-Panneaux lateraux antitache en acier inox

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
- Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

A

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQFE6-S
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 302 kW
PRIX €2428
COULEUR STANDARD

s.steel SS

17

COULEURS ON DEMAND ODC-FO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



60X90

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

-1léchefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

- Tournebroche

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Grille trivet

-Panneaux lateraux antitache en acier inox

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQFFE6-S
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 582 kW
PRIX € 4158
COULEUR STANDARD

s.steel SS

18

FOURAPIZZA

FONCTIONS

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C

COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



90X60

EQUIPEMENT STANDARD

- 2grilles remforcées

-1léchefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

- Tournebroche

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Grille trivet

-Panneaux lateraux antitache en acier inox

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE COMBI STEAM 91 [t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQFE9-S
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 36 kW
PRIX € 4021
COULEUR STANDARD

s.steel SS
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COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



60X45

EQUIPEMENT STANDARD

-1grille defil

-1lechefrite émaillée

- Grille trivet

-Base en pierre réfractaire et pelle

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

|

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE GQFE6-P
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 208 kW
PRIX €201
COULEUR STANDARD

s.steel SS
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COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



MODULAR SYSTEM

COLUMNS

TRAITS DISTINCTIFS

- Colonne en acier inox pour four encastré

- Accueil professionnel

- Compartiments pour le stockage

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQMS-7FP GQMS-7FFP
CONFIGURATION _-; E
L-= —
70cm 70cm
DESCRIPTION pour four encastré 60x60 pour four encastré 60x90
3 tiroirs (1 push-pull) 1tiroir
1 compartiment (push-pull) 1 compartiment (push-pull)
PRIX €3159 €3159
COULEUR STANDARD
s.steel SS
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HOODS

TRAITS DISTINCTIFS

- corps enacier inox

- 4 niveaux de puissance

-éclairage LED

-soft-touch contréle

-timer

-filtres de labyrinthe professionnels

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

N

s

REFERENCE GQK120 GQK100 GQK90 GQK70
1200mm largeur 1000mm largeur 900mm largeur 700mm largeur
550mm profondeur 550mm profondeur 550mm profondeur 550mm profondeur
DESCRIPTION 700mm hauteur 700mm hauteur 700mm hauteur 700mm hauteur
300mm réglage en hauteur 300mm réglage en hauteur 300mm réglage en hauteur 300mm réglage en hauteur
LED 4 LED 4 LED 4 LED3
CONSOMMATION
ANNUELLE 113 kiwh 1n3kWh 97 kWh 97kWh
NIVEAU DE BRUIT 64 dB 64 dB 64dB 64 dB
PUISSANCE 5
00 3
DASPIRATION 900m? 900 m3 900m 900m
PRIX €2603 € 2147 €1899 €1605
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CA + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
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MODULAR SYSTEM

WORKING TABLES

TRAITS DISTINCTIFS

- Corps en acier inox
- Tiroirs push-pull
- Systeme soft-closing

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQ12C-P GQ9C-P GQyC-P GQ7s-P GQ4C-P
# - .\__ — =ﬂ| .\__ -‘_?1 | _'41
CONFIGURATION — =
|
| | I
fr— | ﬁi — r
70cm
120cm 90cm 70cm . . 45cm
DESCRIPTION 3 tiroirs (1 push-pull) 3 tiroirs (1 push-pull) 3 tiroirs (1 push-pull) ]tlml]rp()%t:iz pull) 3 tiroirs (1 push-pull)
PRIX €3732 € 2940 € 2456 €2456 € 1780
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
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SINKS

TRAITS DISTINCTIFS

MODULAR SYSTEM

- Corps en acier inox

- Compartiments pour le stockage

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQi12C-L2 GQ9S-L2 GQ9S-L1G GQ75-L2
S — ]
CONFIGURATION
|
120 cm 90 cm 90 cm 70 cm
DESCRIPTION 2 résver\./oirs 2réservoirs 1réservoir 2réservoirs
2 tiroirs 2portes 2portes 1porte
soft-closing soft-closing soft-closing soft-closing
PRIX € 3732 €318 €318 € 2940
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN

sabbia SA nuvola NA

24

celeste CE ametista AA



MODULAR SYSTEM

DISHWASHER

TRAITS DISTINCTIFS
-9 programmes: Jet wash 14, Quick 30" 40°C, Eco, - option demi-charge -
Super 50'60°C, Dual Pro Wash 60°C, Hygiene 70°C, - optionextradry ;
Smart 30-50°C, Smart 50-60°C, Smart 60-70°C - option économie d'énergie b
- lavage intelligent - option auto-nettoyage
- capacité de15ch - conception coulissante cdte a cSte pour
-info LED panier a couverts
- éclairage intérieur aLED - étagéres a tasses réglables
-touch control -porte-verre avin
-possibilité deretardateur (jusqua19 heures) - position du panier supérieur réglable
-lavage silencieux - séparateurs pliables
-indicateur de remplissage de liquide deringageet - porte-plateau
de sel - panier a couverts amovible
-indicateur de finde cycle - classe énergétique D (A+++)
accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86
REFERENCE GQLS-7 GQLSB-6 GQLSFB-6
-
CONFIGURATION
70cm 60cm 60cm
DESCRIPTION unite de trgva'll ' lave-valsselle~ intégrée lave-vaisselle intégrée
lave-vaisselle intégrée porte en acier inox
porte en acier inox
PRIX €3629 €1641 €174
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CO
s.steel SS nero BA crema CR
sabbia SA nuvola NA
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MODULAR SYSTEM
WALL UNITS

TRAITS DISTINCTIFS
- Unités murales en acier inox
- Portes soft-closing

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQP9S-S GQP9S GQP7S

CONFIGURATION
90cm 90cm 70cm
DESCRIPTION 1étagere +1égouttoir 2 étagéres 2 etageres
2portes 2portes 1porte
PRIX €1741 €1646 €1065
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
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90
SIDE-BY-SIDE

TRAITS DISTINCTIES

- Volume de stockage: 603 Litres

-Doseur glace/eau extérieur

- Controle électronique de toutes les fonctions

-Double ventilateurs

- Systéme intégral no-frost

- Systéme de refroidissement /congélation rapide

- Systéme de régulation de |"humidité pour les aliments périssables
- Etagéres en verre trempé

- Etagére spéciale pour le logement de bouteilles de vins

- Alarme porte ouverte

- Classe énergie F

- Compartiment supérieur en acier inox pour le stockage ou pour décongeler

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQFR-9
PRIX €5626
COULEUR STANDARD

s.steel SS
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COULEURS ON DEMAND ODC-FR + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



90
SIDE-BY-SIDE BUILT-IN

TRAITS DISTINCTIES

- Volume de stockage: 603 Litres

-Doseur glace/eau extérieur

- Controle électronique de toutes les fonctions

-Double ventilateurs

- Systéme intégral no-frost

- Systéme de refroidissement /congélation rapide

- Systeéme de régulation de ["humidité pour les aliments périssables
-Etageres enverre trempé

- Etagere spéciale pour le logement de bouteilles de vins
- Alarme porte ouverte

- Classe énergie F

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQFRB-9
PRIX € 4502
COULEUR STANDARD

s.steel SS

28

COULEURS ON DEMAND ODC-FR + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



90
FRENCH DOOR

TRAITS DISTINCTIES

- Capacité totale 596 L

- Capacité réfrigérateur 419 L

- Capacité congélateur 177L

- Compresseur inverter: économies d'énergie,
longue vie, réduction de bruit

- Distributeur d'eau relié au réseau

- Tiroirs coulissants a glissieres métalliques

-Ecran tactile 8 LED

-Eclairage LED

- Controle électronique de la température

- Alarme porte ouverte

- Systéme complet No Frost

- Fonction de refroidissement et congélation rapide
- Accessoire machine & glacons (dans le congélateur)
- Fonction de vacances

- Classe énergétique F

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE GQFR-9F
PRIX €3796
COULEUR STANDARD

s.steel SS
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COULEURS ON DEMAND ODC-FR + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA



70
WINE CELLAR

TRAITS DISTINCTIES

- Capacité totale 92L

-Meuble de travail en inox 70cm
-Porte double vitrage

- Température réglable +2°C-+10°C
-Etagéres réglables

-Eclairage LED interne

- Classe énergétique G

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE G7FR-0
PRIX €5114
COULEUR STANDARD

s.steel SS
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ASCOT

tradition et innovation

NOUVEAU
PROGRAMMATEUR

B
B

AR |

ﬂ@mamﬁaﬂmuﬁ

37 recettes pre enreglstrees

3 entrees, 11 plats principaux de viande,
6 plats principaux de poisson, 9
desserts, 5recettes de pain et pizza, 3
plats de légumes.

Sélectionnezjuste larecette et le
Programmateur vous indiquera
abonne selection de fonction, de
tempeérature ainsi que le temps de
cuisson, |mp0551ble de se tromper.

Sonde a température:

Une sonde spéciale vous autorisera de
cuisiner en contrdlant la température a
coeur des aliments, elle sera capable de
cuire au degré pré.

b .

Tout aubout de vos doigts:

Le nouveau programmateur TFT en
couleur vous permettra d'avoir en
permanence une vison globale de tout ce
qui se passe dans votre four.

STEAM-C1EAMING

Levain:

Une fonction spéciale monte la
température de la cavité du four a 28°, la
temperature parfaire pour faire monter
la levure.

Auto nettoyant:

Une fonction spéciale pour le nettoyage
dufour, utilisant la méthode la plus
écologique et la plus naturelle, la vapeur.

Indication de la température.
Variable a tous moments

31

1 fonctlons.

décongélation, cuisson statique,
resistance de voute, vapeur statique,
résistance de sole, grill, grill avec
tournebroche, vapeur ventilée,
ventilation, chaleur tournante, montée
rapide en température

Fb

i

ECO SHABBAT

Cuisson mode ECO:

Cuisinez sans gaspillage d'énergie qui
respecte 'environment.

Shabbat:

Votre four sera capable de fonctionner
en continue sur 24 heures, sans
éclairage et un minimum de
consommation.

Programmation de durée de cuisson
Programmation depart retardée

Commande éclairage du four

Indication de la température



COMBI-STEAM

GRILLES
REMFORCEES

FERMETURE
DOUCE

®

IMNVENT

DOUBLE INVERTED VENTILATION SYSTEM

NOUVEL
ECLAIRAGE

PLANDE CUISSON
MULTIFONCTIONS

Nous sommes si confiant dans notre system
combi-vapeur, que nous sommes certain
que vous ne pourrez plus vous en passer. La
nouvelle ligne GENEgl disposera toujours
d'un four principal Combi-Steam

Dans cette nouvelle version la cavité sera
en émail et base en acier inoxydable micro
étiré. En équipement standard vous aurez
un ensemtf\e de panneaux inox amovible
dans la cavité qui seront lavables au lave
vaisselle.

Nouvelles grilles professionnelles d'un
diamétre renforcées de 6 mm

Porte a fermeture assitée, silencieuse et
sure grace aux nouveaux amortisseurs

Notre nouvelle invention de ventilateurs
avec double rotation inversée répartie la
chaleur a l'interieur du four pas seulement
verticalement aux différents niveaux mais
aussi horizontalement a chaque niveau,
autorisant ainsi une cuisson parfaite et
homogene

Votre porte de four restera fermée car vous
n‘aurez plus besoin de l'ouvrir pendant la
cuisson pour bouger le plateau.

(disponible pour les cuisiniéres de 120 cm et 90
cm ainsi que le four encastrable de 90 cm)

Le nouveau systéme d'éclairage ajoute un
nouvel éclairage sur le cote a mi hauteur. De
cette facon le contenu de chaque plateau
sera parfaitement visible sans avoir a ouvrir
la porte méme sil'on utilise plusieurs niveau
de cuisson en méme temps.

Tout gaz, induction, gaz plus composants
électrique, plan de cuisson pour tous les
outs.
aplaque induction 5zones avec deux
flex zones, autorise [utilisation de tous les
ustensiles de toutes les dimensions et tous
les accessoires.
Les bruleurs en laiton pour le gaz sont 60%
plus performant que les briileurs du marche
en aluminium, Le me%a wok double débit
vous laissera choisir e niveau de puissance.
Le grill viande, le frytop ou le Teppanyaki
sont chauffés par deux zones électrique
indéPendantes apportant souplesse
d'utilisation et de réglage indépendant.



120

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)

-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1léchefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émaillée (four auxiliaire)

-2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres téléscopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
- Sonde de gestion de la température & coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

FOUR PRINCIPAL

FOUR AUXILIAIRE

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 91 It
TEMP. 50°C-315°C

FONCTIONS

[
] (]

ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 [t
TEMP. 50°C-265°C

REFERENCE AQ125F-6M AQ12SF-6T AQ125F-6B AQ12S5F-4TM AQ125F-4BM
[ Pty L — e —
FEerH [F FEE FERE B
PLANDECUISSON Bl fitnill s i i e e |
lmielx) o Pl e i LS M
6FEUXGAZENLAITON ~_OFEUXGAZENLAITON * ey a7 e aToN | SFEUXGAZENLAITON
7FEUXGAZENLAITON 2 x 1ThW-2x18kw 2 % 1K =2 X 18 K gy gk-1xaki ! X KW LOBKIWE 13k
DESCRIPTION TX TKW-2x18KW-1x3 - 1x 3 kW -2x36 kw ~ ' X3 < 230 -1x36kW-1x6kW e RBECLE
kW-2x36kW-1x6kW  TPLANCHAELECTRIQUE ELECTRIQUE 1PLANCHA ELECTRIQUE ELECTRIQUE
dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW
dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW
MAX PUlSSANCE kW kW 7.4 kW kW
ABSORBEE > 74 74
PRIX €9658 €10454 €10454 €10454
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
$ " _
cromo C ottone O bronzo B nikel N
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100

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)

-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1léchefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émailléee (four auxiliaire)

-2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres téléscopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
- Sonde de gestion de la température & coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

FOUR PRINCIPAL

FOUR AUXILIAIRE

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

FONCTIONS

ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It
TEMP. 50°C-265°C

REFERENCE AQ10SF-6W AQ10SF-4M AQ10SF-4T AQ10SF-4B AQ10SF-5FI

" - —q. " .'

*F' S |'® r|||III|

fert Tl Ml e ﬁa
A5 Walfl o | rmm -
4FEUX GAZENLAITON
6FEUXGAZENLAITON ~ SFEUXGAZENLAITON 4 FEUXGAZENLAITON = (0 e
> X i i 3 1 x TkW -1x1,8kW- 5ZONES INDUCTION

X TkW-1x1,8kW-1x 1 x TkW -1x1,8kW 1x3kW-1x36kW

DESCRIPTION ) A 1x3kW-1x3,6 kW 2x1,85kW -1x2,1kW
3kW- 1x3kW-1x36kW-1x . 1GRILL BARBECUE
1PLANCHA ELECTRIQUE ) 2 flex zones x 2,1 kW
2 x3,6 kW 6 kW ELECTRIQUE
dual zone 2,4 kW
dual zone 2,4 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 4,45 kW 4.45kW 6,85 kW 6,85 kW 11,85 kW
PRIX €5873 €5873 €6669 €6669 €7353
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikel N
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100/3

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)
-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)
-1léchefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émaillée (four auxiliaire)

- 2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres télescopiques (2 couples)
- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)
-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Base en pierre réfractaire et pelle (four & pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

FOUR PRINCIPAL

FOUR AUXILIAIRE

FOURAPIZZA

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It

TEMP. 50°C-315°C

FONCTIONS

O
] [

ELECTRIC TRADITIONNEL 391t
TEMP. 50°C-265°C

FONCTIONS

() [
o)

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 34t

TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQI0SFF-6W AQI0SFF-4M AQIOSFF-4T AQIOSFF-4B AQIOSFF-5F
(eToTsl
G
PLAN DE CUISSON ferl Ml T
e 7]
T "y b '-.
4 FEUX GAZENLAITON
6FEUXGAZENLAITON  SFEUXGAZENLAITON ~ 4FEUXGAZENLAITON %, 'm0 glaw-
2x TKW-1x18KW-1x 1 x TKW-1x18kW- 1 X TkW-TxT8kW- 1x3KW-1 x3,6 kW 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION ! ' 1x3kW-1x36kW " 2x1,85kW -1x21kW
3kW- 1x3kW-1x3,6kW-1x 1PLANCHA ELECTRIQUE 1GRILL BARBECUE 1 21KW
2 x3,6 kW 6 kW duslrome 2.4 KW ELECTRIQUE EXZOnes X2,
ualzone 24 dual zone 2,4 kW
II\‘II;\;(O;UBIE:ANCE 4,45 kW 4,45kW 6.85kW 6,85kW 1,85 kW
PRIX €629 €6201 €7086 €7086 €7770
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikelN
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100 / 3 s0LDDOCR

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)

-1grille de fil (four auxiliaire)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1lechefrite émaillée (four principal)

-1léchefrite émaillée (four auxiliaire)

- 2 grilles trivet (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)

- Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE

FOURAPIZZA

FONCTIONS

ELECTRIQUE TRAD
TEMP. 50°C-265°C

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

FONCTIONS

3 [ W
N

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C

FONCTIONS

ITIONNEL 391t

REFERENCE AQ10SFF-D-6W AQ10SFF-D-4M AQ10SFF-D-4T AQ10SFF-D-4B AQ10SFF-D-5FI
e EEE
PLAN DE CUISSON @ ﬂ ﬂ Hﬁ-ﬁ-l | o
ol ®l O
4FEUX GAZENLAITON
6FEUXGAZENLAITON  5FEUX GAZ ENLAITON 41FEU]XK(\3/OZ]E’\1 g’t'JVON 1 x TKW -1x1.8KW- JONES INDUCTION
2 x TkW- 1x1,8kW-1x 1 x TkW -1x1,8kW- x TIXLOKIV- 1x3kW-1x3,6kW 5
DESCRIPTION 1x3kW-1x36kW 2x1,85kW -1x2,1kW
3kW- 1x3kW-1x36kW-1x . 1GRILL BARBECUE
2 %36 kW 6 KW 1PLANCHA ELECTRIQUE ELECTRIQUE 2 flex zones x 2,1 kW
' dualzone 2.4 kW dual zone 2,4 kW
x:s),(o;UBIEESANCE 4,45 kW 4,45 kW 6,85 kW 6,85 kW 1,85 kW
PRIX €629 €6201 €7086 €7086 €7770
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikel N
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90

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

- Tournebroche

-1lechefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

-1grille trivet

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox

- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
- Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE COMBI STEAM 91 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQ9S-6W AQ9S-4M AQ9S-4T AQ9S-4B A9S-5FI
—_— pe
" . H | -
20 % H“‘""F | I I
PLAN DE CUISSON Al ot Y It I o ““
ti’“u“h* t uun ‘
S ——— — . S
FEUX GAZ EN LAITON
6FEUXGAZENLAITON  SFEUXGAZENLAITON 4 FEUXGAZENLAITON A TN 118K
1 x TkW -1x1,8kW- ' 5Z0NES INDUCTION
2 x TkW-1x18kW-1x 1 x TkW -1x1,8kW- 1x3kW-1x36kW
DESCRIPTION 1x3kW-1x36kW 2x1,85kW -1x21kW
3kW- 1x3kW-1x3,6kW-1x 1 PLANCHA ELECTRIQUE 1GRILL BARBECUE 2fl S1KW
2 x36 kW 6 kW duslzome 2.4 KW ELECTRIQUE exzonesx 2,
ualzone 2.4 dual zone 2,4 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 36 kW 36kW kW 6kW 1,85 kW
PRIX €4761 €4761 €5556 €5556 €6241
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikel N
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70

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

- Tournebroche

-1lechefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

-1grille trivet

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox

- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
- Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQ7S-4 AQ75-4l

|

PLAN DE CUISSON HHTTTHY
O %]
4 FEUX GAZEN LAITON 4 ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-1x18kW-1x3kW- 2x1,85kW-1x23kW-1x14kW
1x3,6 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 3,02 kW 10,42 kW
PRIX € 4069 €5100
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikel N
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70/2

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées (four principal)

- Tournebroche

-1léchefrite en acier inox (four principal)

-1lechefrite émaillée (four principal)

-1grille trivet

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Panneaux lateraux antitache en acier inox (four principal)
- Support pour wok (versions gaz)

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQ7SF-4

AQ7SF-4l

|

PLAN DE CUISSON THITITTH
I
Y w "1!
4 FEUX GAZEN LAITON 4 ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-1x18kW-1x3kW-  2x1,85kW-1x23kW-1x14kW
1x3,6 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 3,02 kW 10,42 kW
PRIX € 4527 €5559
COULEUR STANDARD
s.steel SS
FINITION STANDARD
cromo C

39

FONCTIONS

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C

COULEURS ON DEMAND ODC-CU + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA

FINITIONS ON DEMAND AF + €156

ottone O

bronzo B

nikel N



90
COOK UNIT

EQUIPEMENT STANDARD

- Support pour wok (version gaz)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

REFERENCE A9C-6W

A9C-5FI

[ETETE,

PLAN DE CUISSON T
(SIS
=l Masall Mo |
T W e s L S
6 FEUX GAZEN LAITON 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 2 x TkW-1x1,8kW-1x3kW- 2x1,85kW -1x2,1kW
2 x3,6 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE o1 kW 7.4 kW
PRIX €3384 € 4864
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
é =

cromo C

ottone O bronzo B nikel N
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COOKTOPS

EQUIPEMENT STANDARD

- Support pour wok (version gaz)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

REFERENCE A9-6W A9-4B A9-4T A9-5FI

e

PLAN DE CUISSON t ﬂ * * b“*
el i
o C i S v T T T g P =
4 FEUX GAZEN LAITON 4 FEUX GAZEN LAITON
6 FEUX GAZEN LAITON 1 x 1TkW -1x1,8kW- 1 x TkW -1x1,8kW- 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 2 x TkW-1x18kW-1x3kW- 1x3kW-1x35kW 1x3kW-1x36kW 2x1,85kW -1x2,1kW
2 x3,6 kW 1GRILL BARBECUE ELECTRIQUE 1PLANCHAELECTRIQUE 2 flex zones x 2,1 kW
dual zone 2,4 kW dual zone 2,4 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 0,1kW 2,4kW 2,4 kW 7.4 kW
PRIX €1763 €2559 €2559 €3243
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA cremaCR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156

cromo C ottone O bronzo B nikel N
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60X60

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

-1léchefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

- Tournebroche

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Grille trivet

- Panneaux lateraux antitache en acier inox

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

A

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQFE6-S

MAX PUISSANCE

ABSORBEE 302 kW

PRIX £€2428

COULEUR STANDARD

s.steel SS

FINITION STANDARD

cromo C

42

COULEURS ON DEMAND ODC-FO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITIONS ON DEMAND AF + €156
ottone O bronzo B nikelN



60X90

EQUIPEMENT STANDARD

-2 grilles remforcées

-1léchefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

- Tournebroche

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Grille trivet

-Panneaux lateraux antitache en acier inox

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE COMBI STEAM 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQFFE6-S

MAX PUISSANCE

ABSORBEE 582 kW

PRIX € 4158

COULEUR STANDARD

s.steel SS

FINITION STANDARD

cromo C

43

FONCTIONS

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t

TEMP. 50°C-315°C

COULEURS ON DEMAND ODC-FO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITIONS ON DEMAND AF + €156
€ B FC
ottone O bronzo B nikelN



90X60

EQUIPEMENT STANDARD

- 2grilles remforcées

-1léchefrite en acier inox

-1lechefrite émaillée

- Tournebroche

- Glissieres télescopiques (2 couples)

- Grille trivet

-Panneaux lateraux antitache en acier inox

-Broque graduée pour alimenter le générateur de vapeur
-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE COMBI STEAM 91 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE AQFE9-S

MAX PUISSANCE

ABSORBEE 36 kW

PRIX €4021

COULEUR STANDARD

s.steel SS

FINITION STANDARD

cromo C

44

COULEURS ON DEMAND ODC-FO + €306
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA

FINITIONS ON DEMAND AF + €156

ottone O

bronzo B

nikel N



MODULAR SYSTEM

COLUMNS

TRAITS DISTINCTIFS

- Colonne en acier inox pour four encastré
- Accueil professionnel
- Compartiments pour le stockage

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE AMS-7FP

AMS-7FFP

CONFIGURATION =
70cm 70cm
DESCRIPTION pour four encastré 60x60 pour four encastré 60x90
3 tiroirs (1 push-pull) 1tiroir
1 compartiment (push-pull) 1 compartiment (push-pull)
PRIX €3159 €3159
COULEUR STANDARD
s.steel SS
FINITION STANDARD

45

FINITIONS ON DEMAND AF

+ €156

ottone O

bronzo B

nikelN



HOODS

TRAITS DISTINCTIFS

- corps en acier inox

- 4 niveaux de puissance

-éclairage LED

- soft-touch contréle

- Timer

- Nouveaux filtres de labyrinthe professionnels

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

Al
ll.l

J_—rh

Wil

REFERENCE AKL120 AKL100 AKL90 AKL70
1172mm largeur 1000mm largeur 900mm largeur 700mm largeur
500mm profondeur 500mm profondeur 500mm profondeur 500mm profondeur
DESCRIPTION 554mm hauteur 554mm hauteur 554mm hauteur 554mm hauteur
446mm réglage en hauteur 446mm réglage en hauteur 446mm réglage en hauteur 446mm réglage en hauteur
LED 4+2 LED4+2 LED 4+2 LED3+2
CONSOMMATION
ANNUELLE 66 kWh 66 kWh 66 k\Wh 66 kWh
NIVEAU DE BRUIT 64dB 64dB 64 dB 64 dB
PUISSANCE 900 m?3 900 m3 900 m3 900 m3
D'ASPIRATION
PRIX €2603 € 2147 €1899 €1605
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CA + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156

46

bronzo B




MODULAR SYSTEM
WORKING TABLES

TRAITS DISTINCTIFS
- Corps en acier inox

- Tiroirs push-pull

- Systeme soft-closing

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE A125-P A9C-P A7C-P A7S-P A4C-P

CONFIGURATION
21%0 C_m 90cm 70cm Tti ,70 th I 45cm
DESCRIPTION rotrs 3 tiroirs (1 push-pull) 3 tiroirs (1 push-pull) troir (push-pull) 3 tiroirs (1 push-pull)
2portes soft-closing soft-closing 1porte soft-closing
soft-closing soft-closing
PRIX €3732 €2940 €2456 €2456 €1780
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO +€306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156

47



MODULAR SYSTEM

SINKS

TRAITS DISTINCTIFS

- Corps en acier inox

- Compartiments pour le stockage
= ?‘:
ccessaires o demand 2 page 77 e =
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86
REFERENCE A9S-L1G A75-L2
CONFIGURATION
120 cm 90 cm 90 cm 70 cm
DESCRIPTION 2réservoirs 2réservoirs 1réservoir 2réservoirs
2portes 2portes 2portes 1porte
soft-closing soft-closing soft-closing soft-closing
PRIX £3732 €318 €318 €2940
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
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MODULAR SYSTEM
DISHWASHER

TRAITS DISTINCTIFS

-9 programmes: Jet wash 14, Quick 30" 40°C, Eco, - option demi-charge

Super 50'60°C, Dual Pro Wash 60°C, Hygiene 70°C, - option extra dry

Smart 30-50°C, Smart 50-60°C, Smart 60-70°C - option économie d'énergie

- lavage intelligent - option auto-nettoyage

- capacité de15ch - conception coulissante cdte a cSte pour
-info LED panier a couverts

- éclairage intérieur aLED - étagéres a tasses réglables

-touch control -porte-verre avin

- possibilité de retardateur (jusqu'ai9 heures) - position du panier supérieur réglable
- lavage silencieux - séparateurs pliables

-indicateur de remplissage de liquide deringageet - porte-plateau

desel - panier a couverts amovible
-indicateur de finde cycle - classe énergétique D (A+++)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE AQLSB-6
CONFIGURATION
70cm 60cm
unité de travail lave-vaisselle intégrée
DESCRIPTION lave-vaisselle intégrée porte en acier inox
porte en acier inox
PRIX €3629 €1641
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO + €306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156

cromo C ottone O bronzo B nikel N

49




MODULAR SYSTEM

WALL UNITS

_ = e
TRAITS DISTINCTIFS j | |
- Unités murales en acier inox
- Portes soft-closing |
y it
accessoires on demand a la page 77 o
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86
REFERENCE AP9S-S AP9S AP7S
“_____" u————_'z if ﬁ
CONFIGURATION
| ]
—_——i l-=:r| —_— i —— | eSS
90cm 90cm 70cm
DESCRIPTION 1étagére +1égouttoir 2 étagéres 2 etageres
2portes 2portes 1porte
PRIX €1741 €1646 €1065
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND 0ODC-CO +€306
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikelN
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9 e =
(i A
TRAITS DISTINCTIFS !
- Volume de stockage: 603 Litres
-Doseur glace/eau extérieur
- Controle électronique de toutes les fonctions
-Double ventilateurs
- Systéme intégral no-frost
- Systéme de refroidissement /congélation rapide
- Systéme de régulation de |"humidité pour les aliments périssables I:IlI
- Etagéres en verre trempé '
- Etagére spéciale pour le logement de bouteilles de vins
- Alarme porte ouverte
- Classe énergie A+
- Compartiment supérieur en acier inox pour le stockage ou pour décongeler
— —_—
accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86
REFERENCE AFR-9
PRIX €5626
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-FR + €462
s.steel SS nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITION STANDARD FINITIONS ON DEMAND AF + €156
cromo C ottone O bronzo B nikelN
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90

SIDE-BY-SIDE BUILT-IN

TRAITS DISTINCTIES

- Volume de stockage: 603 Litres

-Doseur glace/eau extérieur

- Controle électronique de toutes les fonctions

-Double ventilateurs

- Systéme intégral no-frost

- Systéme de refroidissement /congélation rapide

- Systéme de régulation de |"humidité pour les aliments périssables
- Etagéres en verre trempé

- Etagére spéciale pour le logement de bouteilles de vins
- Alarme porte ouverte

- Classe énergie A+

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE AFRB-9
PRIX € 4502
COULEUR STANDARD

s.steel SS

FINITION STANDARD

cromo C
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COULEURS ON DEMAND ODC-FR + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITIONS ON DEMAND AF + €156

ottone O bronzo B nikel N



Ao 90
FRENCH DOOR

TRAITS DISTINCTIES

- Capacité totale 596 L

- Capacité réfrigérateur 419 L

- Capacité congélateur 177L

- Compresseur inverter: économies d'énergie,
longue vie, réduction de bruit

- Distributeur d'eau relié au réseau

- Tiroirs coulissants a glissieres métalliques
-Ecrantactile a LED

-Eclairage LED

- Contrdle électronique de la température

- Alarme porte ouverte

- Systéme complet No Frost

- Fonction de refroidissement et congélation rapide
- Accessoire machine & glacons (dans le congélateur)
- Fonction de vacances

- Classe énergétique F

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

REFERENCE AFR-9F
PRIX €3796
COULEUR STANDARD

s.steel SS
FINITION STANDARD

cromo C
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COULEURS ON DEMAND ODC-FR + €462
nero BA crema CR bordeaux BR antracite AN
I ]
sabbia SA nuvola NA celeste CE ametista AA
FINITIONS ON DEMAND AF + €156

ottone O bronzo B nikel N



ENFASI

design epure

NOUVEAU
PROGRAMMATEUR

Tout au bout de vos doigts: 9 fonctions:
Le nouveau programmateur TFT en Décongélation, cuisson statique,
couleur vous permettra d'avoir en resistance de voute, resistance de sole,

permanence une vison globale de tout ce érill, grill avec tournebroche, fonction
qui se passe dans votre four. izza, chaleur tournante, montée rapide
entempérature

MAMNUAL

Comme aurestaurant: Sonde a temperature

Lafonction spéciale pizza autoriseune  Une sonde spéciale vous autorisera de
montée en température a 315° pour cuire  cuisiner en controlant la température a
une pizza parfaite en quelques minutes  coeur des aliments, elle sera capable de
(deux a différents niveaux). cuire au degré preé.

Programmation de durée de cuisson
Programmation depart retardée

Commande éclairage du four

Indication de la température

Indication de la température.
Variable a tous moments

54



®

DOUBLE INVERTED VENTILATION SYSTEM

NOUVEL
ECLAIRAGE

GAZOU
INDUCTION

PARFAIT
DEPARTOUT

55

Notre nouvelle invention de ventilateurs
avec double rotation inversée répartie la
chaleur alinterieur du four pas seulement
verticalement aux différents niveaux mais
aussi horizontalement a chaque niveau,
autorisant ainsi une cuisson parfaite et
homogéne

Votre porte de four restera fermée car vous
n‘aurez plus besoin de l'ouvrir pendant la
cuisson pour bouger le plateau.

(disponible pour les cuisiniéres de 90 cm)

Le nouveau systéme d'éclairage ajoute un
nouvel éclairage sur le coté a mi hauteur. De
cette facon le contenu de chaque plateau
sera parfaitement visible sans avoir a ouvrir
la porte méme si l'on utilise plusieurs niveau
de cuisson en méme temps.

Adapté a tous les besoins, le plande
cuisson peut étre entierement gaz ou tout
induction avec 5 zones dont 2 flex.

Dessiné pour &tre en harmonie avec les
meubles de cuisine, ce plan de cuisson est
de 40 mm de haut comme la plus part des
plan de travaille, ces pieds de 200 mm
peuvent étre installés dans une position
autorisant le passage de la plinthe de la
cuisine en fagade.
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EQUIPEMENT STANDARD i
- Grilles de fil (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Tournebroche |
- Léchefrites émailléees (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Support pour wok (versions gaz)

-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

i i, i

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE

FONCTIONS

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70t ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It
TEMP. 50°C-315°C TEMP. 50°C-265°C
REFERENCE EQ10FF-6 EQ10FF-5FI

L

PLAN DE CUISSON

6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x18kW-2x3kW- 2x185kW -1x2,1kW

1x36 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 36 kW 1kw
PRIX €4349 £€5829
COULEURS ON DEMAND ODC-CE + €236
COULEUR STANDARD
s.steel SS antracite AN
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100/3

EQUIPEMENT STANDARD

- Grilles de fil (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Tournebroche

- Léchefrites émailléees (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Support pour wok (versions gaz)

-Base en pierre réfractaire et pelle (four & pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE FOURAPIZZA
FONCTIONS FONCTIONS

- | g
L

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70t ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-265°C TEMP. 50°C - 265°C TEMP. 50°C - 315°C
REFERENCE EQIOFFF-6 EQIOFFF-GFI
PYPYTY
PLAN DE CUISSON h‘ “ LJ
n’ '\ #' "i f\
6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1xTkW-2x18kW-2x3kW- 2x1,85kW -1x2,1kW
1x3,6 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 36 kW kw
PRIX € 4767 €6246
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CE + €236
s.steel SS antracite AN
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90

EQUIPEMENT STANDARD

- Grillede fil

- Tournebroche

- Léchefrite émailléee

- Support pour wok (versions gaz)

-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

FONCTIONS

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 91t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE EQ9F-6 EQQF-5FI

Y P S

S N R |
PLAN DE CUISSON g i . =

slole

Al A il

6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x18kW-2x3kW- 2x185kW -1x2,1kW
1x36 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 29 kW 103kW
PRIX €3237 €417
COULEUR STANDARD
s.steel SS
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COULEURS ON DEMAND ODC-CE

+€236

antracite AN



HOBS
DESIGN40

TRAITS DISTINCTIFS
- Commandes frontales
- 40mm épaisseur
-900mm largeur
-600mm profondeur

- manettes en métal

00 © 060

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

REFERENCE E9P-6 E9P-5FI

PLAN DE CUISSON
L1 L 3] ee
6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x18kW-2x3kW- 2 x 1,85kW -1x2,1kW-
1x3,6 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 01 kW 74KW
PRIX €1660 €3140
COULEUR STANDARD
s.steel SS
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60X60
DESIGN40

EQUIPEMENT STANDARD

- Grille de fil

- Lechefrite émailléee

- Tournebroche

-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 lt
TEMP. 50°C-315°C
REFERENCE EQFE6
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 302 kW
PRIX €1568
COULEUR STANDARD
s.steel SS
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60X90
DESIGN40

EQUIPEMENT STANDARD

- Grille de fil

- Lechefrite émaillée

- Tournebroche

- Sonde de gestion de la température a coeur des aliments
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 It
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE EQFFE6
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 43 kW
PRIX €2970
COULEUR STANDARD

s.steel SS
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ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C



TRAITS DISTINCTIES

HOODS
DESIGN40

- 40mm épaisseur
-acier inox

- 4 niveaux de puissance

- éclairage LED

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

TYPE NUMBER EKL100 EKL90
999mm largeur 899mm largeur
480mm profondeur 480mm profondeur
DESCRIPTION 800mm hauteur 800mm hauteur
650mm réglage en hauteur 650mm réglage en hauteur
LED 4 LED 4
CONSOMMATION
ANNUELLE B4kWh 64 kivh
NIVEAU DE BRUIT 59d8B 59d8
PUISSANCE 3 3
DASPIRATION gsom 8s0m
PRIX €1685 €1499
COULEUR STANDARD
s.steel SS
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90
SIDE-BY-SIDE

TRAITS DISTINCTIES

- Volume de stockage: 603 Litres

-Doseur glace/eau extérieur

- Controle électronique de toutes les fonctions

-Double ventilateurs

- Systéme intégral no-frost

- Systéme de refroidissement /congélation rapide

- Systéme de régulation de |"humidité pour les aliments périssables
- Etagéres enverre trempé

- Etagére spéciale pour le logement de bouteilles de vins

- Alarme porte ouverte

- Classe énergie A+

- Compartiment supérieur en acier inox pour le stockage ou pour décongeler

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE EFR-9
PRIX € 4667
COULEURS STANDARD

s.steel SS
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100
ALL BLACK EDITION

EQUIPEMENT STANDARD

- Grilles de fil (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Tournebroche

- Lechefrites émailléees (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Support pour wok (versions gaz)

-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE

FONCTIONS

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70t ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 It
TEMP. 50°C-315°C TEMP. 50°C-265°C
REFERENCE EQ10FF-6 NF EQ10FF-5FI NF

PLAN DE CUISSON

6 FEUX GAZ 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x18kW-2x3kW- 2x185kW -1x2,1kW

1x36 kW 2 flex zones x 2,1 kW

MAX PUISSANCE
ABSORBEE 36 kW kW
PRIX € 4586 £€6065
COULEUR STANDARD

nero fumo NF
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100 / 3 soLpbboor
ALL BLACK EDITION

EQUIPEMENT STANDARD

- Grilles de fil (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Tournebroche

- Léchefrites émailléees (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Support pour wok (versions gaz)

-Base enpierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE
FONCTIONS

FONCTIONS

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 It ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39 lt
TEMP. 50°C-265°C TEMP. 50°C-265°C
REFERENCE EQ10FFF-6 NF EQ10FFF-5FI NF

PLAN DE CUISSON

6 FEUX GAZ 5 ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x1,8kW-2x3kW- 2x1,85kW -1x2,1kW

1x3,6 kW 2 flex zones x 2,1 kW

MAX PUISSANCE
ABSORBEE 29 kW 103kW
PRIX £€5003 €6483
COULEUR STANDARD

nero fumo NF
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ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
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90
ALL BLACK EDITION

EQUIPEMENT STANDARD

-Grille de fil

- Tournebroche

- Léchefrite émailléee

- Support pour wok (versions gaz)

-Sonde de gestion de latempérature a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 91t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE EQ9F-6 NF EQ9F-5FINF

PLAN DE CUISSON
6 FEUX GAZ 5ZONES INDUCTION

DESCRIPTION 1x TKW- 2x1,8kW-2x3kW- 2x1.85kW -1x21kW

1x36 kW 2 flex zones x 2,1 kW

MAX PUISSANCE

ABSORBEE 29 kW 103kW

PRIX €3473 €4953

COULEURS STANDARD

nero fumo NF
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HOBS
DESIGN40 ALL BLACK

TRAITS DISTINCTIFS
- Commandes frontales
- 40mm épaisseur
-900mm largeur
-600mm profondeur

- manettes en métal

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

REFERENCE E9P-6 NF E9P-5FI NF
PLAN DE CUISSON m _
a6 L E L} ] [ X ] ] [ X ]
6 FEUX GAZ 5ZONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x 1TkW- 2x1,8kW-2x3kW- 2 x 1,85kW -1x2,1kW-
1x3,6 kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 01 kW 74KW
PRIX €1897 €3376
COULEURS STANDARD

nero fumo NF
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60X60
DESIGN40 ALL BLACK

EQUIPEMENT STANDARD

- Grilledefil

- Lechefrite émailléee

- Tournebroche

- Sonde de gestion de latempérature a coeur des aliments

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 [t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE EQFE6 NF
MAX PUISSANCE

ABSORBEE 302 kW
PRIX €1805
COULEUR STANDARD

I

nero fumo NF
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60X90
DESIGN40 ALL BLACK

EQUIPEMENT STANDARD

- Grille de fil

- Lechefrite émaillée

- Tournebroche

-Sonde de gestion de la température a coeur des aliments
-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOURAPIZZA

FONCTIONS

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 lt ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 34t
TEMP. 50°C - 315°C TEMP. 50°C - 315°C

REFERENCE EQFFE6 NF

MAX PUISSANCE

ABSORBEE 43 kW

PRIX €3204

COULEUR STANDARD

I

nero fumo NF
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HOODS

DESIGN40 ALL BLACK

TRAITS DISTINCTIES

- 40mm épaisseur

- acier inox

- 4 niveaux de puissance
- éclairage LED

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

REFERENCE EKL90 NF

EKL100 NF

899mm largeur
480mm profondeur

999mm largeur
480mm profondeur

DESCRIPTION 800mm hauteur 800mm hauteur
650mm réglage en hauteur 650mm réglage en hauteur

LED 4 LED 4

CONSOMMATION

ANNUELLE 64 kWh 64kWh

NIVEAU DE BRUIT 59dB 59dB

PUISSANCE 850 m3 850 m2

D'ASPIRATION

PRIX €1735 €1922

COULEUR STANDARD

nero fumo NF
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90
SIDE-BY-SIDE ALL BLACK

TRAITS DISTINCTIFS

- Volume de stockage: 603 Litres

-Doseur glace/eau extérieur

- Controle électronique de toutes les fonctions

-Double ventilateurs

- Systéme intégral no-frost

- Systéme de refroidissement /congélation rapide

- Systéme de régulation de |"humidité pour les aliments périssables
- Etagéres en verre trempé

- Etagére spéciale pour le logement de bouteilles de vins

- Alarme porte ouverte

- Classe énergie A+

- Compartiment supérieur en acier inox pour le stockage ou pour décongeler

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

REFERENCE EFR-9 NF
PRIX €4903
COULEUR STANDARD

nero fumo NF
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OXFORD

harmonie des details

FOUR
MULTIFONCTION

g fonctions:

Décongélation, cuisson statique, resistance
de voute, resistance de sole, grill, grill

avec tournebroche, fonction éizza, chaleur
tournante, montée rapide en température

Le nouveau systeme d'éclairage ajoute un
nouvel éclairage sur le coté a mi hauteur. De
cette facon le contenu de chaque plateau
sera parfaitement visible sans avoir a ouvrir
la porte méme si l'on utilise plusieurs niveau
de cuisson en méme temps.

NOUVEL
ECLAIRAGE

Adapté a tous les besoins, le plan de
cuisson peut étre entierement gaz ou tout
induction avec 5zones dont 2 flex.

GAZOU
INDUCTION

Dessiné pour tous ceux qui cherchent

un look classic avec un desi%n unique,
construits avec des details harmonieux. Le
charnieres décoratives, le dosseret nair, les
cotés noir, le panneau de commande

la plinthe et le plan de travaille tout a

éteé pensé et crée dans ['élégance avec

des performances professionnels,
personnalisables en plusieurs couleurs.

DESDETAILS
UNIQUES
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100

EQUIPEMENT STANDARD

- Grilles de fil (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Tournebroche

- Léchefrites émailléees (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Support pour wok (versions gaz)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE
FONCTIONS

FONCTIONS

[
) (]

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 It ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39t
TEMP. 50°C-265°C TEMP. 50°C-265°C

REFERENCE X10FF-6 X10FF-5FI

PLAN DE CUISSON

6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x18kW-2x3kW- 2x1,85kW -1x2,3kW

1x4,5kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 29 kW 10.3kW
PRIX € 4491 €5971
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CE + €236
nero fumo NF nero BA cremaCR bordeaux BR ametista AA
sabbia SA nuvola NA celeste CE
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100/3

EQUIPEMENT STANDARD

- Grilles de fil (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)

- Tournebroche

- Lechefrites émailléees (1 pour four principal, 1 pour four auxiliaire)
- Support pour wok (versions gaz)

-Base en pierre réfractaire et pelle (four a pizza)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT & la page 86

FOUR PRINCIPAL FOUR AUXILIAIRE

FONCTIONS

FONCTIONS

ELECTRIQUE MULTIFONCTION 70 It
TEMP. 50°C-265°C

ELECTRIQUE TRADITIONNEL 39t
TEMP. 50°C-265°C

FOURAPIZZA

FONCTIONS

m
et

ELECTRIQUE PIZZA/GRILL 341t
TEMP. 50°C-315°C

REFERENCE XQIOFFF-6 XQIOFFF-5FI
PLAN DE CUISSON

6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x1,8kW-2x3kW- 2x1,85kW -1x2,3kW

1x4,5kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 29 kW 103kW
PRIX €4908 €6388
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CE + €236
nero fumo NF nero BA cremaCR bordeaux BR ametista AA
sabbia SA nuvola NA celeste CE
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90

EQUIPEMENT STANDARD

- Grille de fil

- Tournebroche

- Léchefrite émailléee

- Support pour wok (versions gaz)

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT a la page 86

FOUR PRINCIPAL

ELECTRIQUE MULTIFONCTION o1t
TEMP. 50°C-265°C

REFERENCE X9F-5FI
PLAN DE CUISSON

6 FEUX GAZ 5Z0ONES INDUCTION
DESCRIPTION 1x TkW-2x18kW-2x3kW- 2x1,85kW -1x2,3kW

1x4,5kW 2 flex zones x 2,1 kW
MAX PUISSANCE
ABSORBEE 29 kW 10.3kW
PRIX €3379 €4858
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CE + €236
nero fumo NF nero BA crema CR bordeaux BR ametista AA
sabbia SA nuvola NA celeste CE
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TRAITS DISTINCTIES

HOODS

- corps en acier inox

- 4 niveaux de puissance
-éclairage LED

-Timer

- Nouveaux filtres de labyrinthe professionnels

accessoires on demand a la page 77
DIMENSIONS DU PRODUIT ala page 86

W
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REFERENCE XK100 XK90
1000mm largeur 900mm largeur
500mm profondeur 500mm profondeur
DESCRIPTION 554mm hauteur 554mm hauteur
446mm réglage en hauteur 446mmréglage en hauteur
LED 4+2 LED4+2
CONSOMMATION
ANNUELLE 66 kWh 66 kWh
NIVEAU DE BRUIT 61dB 61dB
PUISSANCE 3 3
DASPIRATION 900m 900m
PRIX €2609 €2364
COULEUR STANDARD COULEURS ON DEMAND ODC-CA + €306
nero fumo NF nero BA crema CR bordeaux BR ametista AA
sabbia SA nuvola NA celeste CE
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COOKTOPS

TYPE NUMBER FEATURES LINE PRICE
GENESI
Grill barbecue en fonte émaillée ASCOT
SA-PB (*in combinaison avec DA-ST) *ENFASI €178
*OXFORD
A GENESI
SA-PT Plancha en fonte émaillée ASCOT €178
Plancha teppanyaki en acier inox GENESI
SA-TY (pour plaques élctrigues modeéles €462
Bet-T) ASCOT
GENESI
§ Plancha teppanyaki en acier inox ASCOT
DA-TY (pour feux gaz et induction) ENFASI €2/0
OXFORD
Plancha en fonte émaillée avec ENFASI
DA-ST support en acier inox OXFORD €228
GENESI
SA-SW Support en fonte pour wok EAI\?I(::EsTl €86
OXFORD
} Kit de 3 couvercles en acier pour GENESI
SA-CG zones de cuisson ASCOT €186




OVENS

TYPE NUMBER

FEATURES

LINE

PRICE

Kit de pierre a pizza avec cadre et GENESI
support en acier inox - ASCOT
SA-P7 four 60 cm ENFASI €170
SA-Pg four90cm OXFORD €170
Panneaux lateraux en acier ino GENESI
ux ux ier inox
SA-PCX pour four - EAI\?I(::ESTI €231
lavabl lave-vaissell
avables au lave-vaisselle OXFORD
GENESI
SA-GT Pair de glissiéres télescopiques EAI\?ISESTl €133
OXFORD
GENESI
) Pair de poignées pour l'extraction ASCOT
SA-ML des léchefrites en toute sécurité ENFASI €53
OXFORD
Stainless steel steam tray -
GENESI 6
SA-L6V four 60 cm ASCOT i
SA-LgV four90cm €189
Grille en acier perforée pour la
cuisson a la vapeur -
GENESI
SA-L6X four 60.cm ASCOT €131
SA-L9X fourg9ocm €145
Lechefrite émailléee - GENESI
SA-L3 four30cm éSISAOSTI €56
SA-L6 four 60 cm €103
SA-Lg four 90 cm OXFORD €120
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TYPE NUMBER

FEATURES LINE

PRICE

Grille renforcée professionnelle -

GENESI
SA-G6R four 60 cm ASCOT €192
SA-G9R four90cm €248

_ B Grille chromée - GENESI
s /4 SA-G3C four 30 cm éﬁ% €120
o 7 '," SA-G6C four 60 cm €136
) ’ SA-G9C four90cm OXFORD €189

A = Grille trivet pour rotir - GENESI
o SA-T3 four30cm QSIEAOS-I-I €120
ey : ! SA-T6 four 60 cm €136
e S SA-T9 four 90 cm OXFORD €189
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SPACERS

TYPE NUMBER FEATURES LINE PRICE

Entratoise en acier inox10 cm -

GA-D7 cuisiniére 70 cm €153
GA-D9 cuisiniére 90 cm GENESI €156
GA-D10 cuisiniére 100 cm €159
GA-D12 cuisiniére 120 cm €161
Entratoise en acier inox 5cm-
GA-D7-5 cuisiniére 70 cm €153
GA-D9-5 cuisiniére 90 cm GENESI €156
GA-D10-5 cuisiniére 100 cm €159
GA-D12-5 cuisiniére 120 cm €161
Entratoise en acier inox10 cm-
AA-D7 cuisiniére 70 cm €153
AA-D9 cuisiniére 90 cm ASCOT €156
AA-D10 cuisiniére 100 cm €159
AA-D12 cuisiniére 120 cm €161
Entratoise en acier inox5cm-
AA-D7-5 cuisiniére 70 cm €153
AA-D9-5 cuisiniére 90 cm AScoT €156
AA-D10-5 cuisiniére 100 cm €159
AA-D12-5 cuisiniére 120 cm €161
Entratoise en acier inox10 cm -
OA-Dg cuisiniére 90 cm €156
0A-D10 cuisiniére 100 cm €159
ENFASI
Entratoise nero fumo10 cm-
OA-D9 NF cuisiniére 90 cm €159
0OA-D10 NF cuisiniére 100 cm €159
Entratoise en acier inox 5cm-
0A-DO- cuisiniére 90 cm €156
0A-D190-55 cuisiniére 100 cm €159
ENFASI
Entratoise nero fumo5cm-
OA-D9-5 NF cuisiniére 90 cm €156
OA-D10-5 NF cuisiniére 100 cm €159
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TYPE NUMBER

COOKER SUPPORTS

FEATURES

LINE

PRICE

Kit 5 cm pour soulever

la cuisiniére, socle inclus -

SA-SZ7 cuisiniére 70 cm €153
SA-SZ9 cuisiniére 90 cm GENESI €156
SA-SZ10 cuisiniére 100 cm €159
SA-SZ12 cuisiniére 120 cm €161
Kit 3 cm pour soulever
la cuisiniére, socle inclus -
SA-SZ7-3 cuisiniére 70 cm €153
SA-S79-3 cuisiniére 90 cm GENESI €156
SA-SZ10-3 cuisiniére 100 cm €159
SA-SZ12-3 cuisiniére 120 cm €161
Kit 5 cm pour soulever
la cuisiniére, socle inclus -
SA-AZ7 cuisiniére 70 cm €153
SA-AZ9 cuisiniére 90 cm ASCOT €156
SA-AZ10 cuisiniére 100 cm €159
SA-AZ12 cuisiniére 120 cm €161
Kit 3 cm pour soulever
la cuisiniére, socle inclus -
SA-AZ7-3 cuisiniére 70 cm €153
SA-AZ9-3 cuisiniére 90 cm ASCOT €156
SA-AZ10-3 cuisiniére 100 cm €159
SA-AZ12-3 cuisiniére 120 cm €161
Kit 5.cm pour soulever
la cuisiniére, socle inclus -
SA-XZ9 cuisiniére 90 cm EO'\;E:I;AOSIIR/S €156
SA-XZ10 cuisiniére 100 cm €159
Kit 3 cm pour soulever
la cuisiniére, socle inclus -
ENFASI
SA-XZ9-3 cuisiniére 90 cm OXFOR/D3 €156
SA-XZ10-3 cuisiniére 100 cm €159
GENESI
SA-PR Kit de 4 pieds réglables ASCOT €53
SA-PR NF en plastique ENFASI
OXFORD
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SPLASHBACKS AND COVERS

TYPE NUMBER FEATURES LINE PRICE
Dosseret6cm-
SA-AG7 cuisiniére 70 cm €172
SA-AG9 cuisiniére 90 cm GENESI €184
SA-AG10 cuisiniére 100 cm €189
SA-AG12 cuisiniére120 cm €192
Couvercle arriére en acier inox,
épaisseur 5cm, pour ilots cuisine -
SA-BP7 cuisiniére 70 cm GENESI €€ 4%
SA-BP9 cuisiniére 90 cm €4Aé1
SA-BP10 cuisiniére 100 cm €41
SA-BP12 cuisiniére 120 cm o4
Couvercle arriére en acier inox,
épaisseur 5cm, pour flots cuisine -
AA-BP7
AA-BP9 cuisiniére 70 cm Ascot €412
AA-BP10 cuisiniére 90 cm €448
AA-BP12 cuisiniére 100 cm €481
cuisiniére 120 cm €514
Jonction angulaire en acier inox -
70 cmx 70 cm ASCOT €342
Jonction superieure de coté en
acier inox pour solution ligneaire - ASCOT €120
60 cm profondeur
Jonction frontale pour solutions
ligneaire et lot Ascot €120
Jonction superieure de coté en
acier inox pour solutionlot - ASCOT €178
120 cm profondeur
Jonction arriére en acier inox pour
solutionflot -
70cm AscoT €120
90cm €150
120cm €178
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SPLASHBACKS AND COVERS

TYPE NUMBER

FEATURES

LINE

PRICE

Jonction angulaire enacier inox -

€342
20 cmx70 cm GENESI 34
Jonction superieure de coté en
acier inox pour solution ligneaire - GENESI €120
60 cm profondeur
Jonctlonlfront:—_ule pour solutions GENESI €120
igneaire etTlot
Jonction superieure de coté en
acier inox pour solution tlot - GENESI €178
120 cm profondeur
Jonction arriére en acier inox pour
solutionflot -
70cm GENESI €120
90cm €150
120cm €178
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HOODS

TYPE NUMBER FEATURES LINE PRICE

Panneau de crédence en acier
inox -

SK70 70x75x1cm EEEE?: €192
SK9o 90x75x1cm €228
SK100 100x75%x1cm €264
SK120 17,2x75%x1cm €208
Panneau de crédence en acier
inox -
ASK70 70x75x1cm ASCOT €192
ASK90 90x75x1cm €228
ASK100 100x75%x1cm €264
ASK120 17.2x75x1cm €208
SA-FKAG Kit de filtres alcljarbon pour hotte GENESI €q7
(série GK)
} Kit de filtres & charbon pour hotte ASCOT
SA-FKS (séries AKL et XK) OXFORD €83
Filtre a charbon pour hotte
SA-FKEL (série EKL) ENFASI €83
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MODULAR SYSTEM

TYPE NUMBER FEATURES LINE PRICE
Mitigeur pour évier avec bec pivo- GENESI
MPC tant et douchette extractible ASCOT €462
Range-couverts en bois de hétre
pour tiroir -
GENESI
SA-PP7 70 cm ASCOT €270
SA-PP9 90cm €462
SA-PP12 120cm €676
Organiseur pour tiroirs -
GENESI
SA-PT7 70cm ASCOT €95
SA-PT9 90cm €131
e, SA-PT12 120cm €159
SA-PTKB Kit de 3 broches pour organiseur (,:IAES,\(I:I(E)? €56
Planche a découper en HPL pour
table de travail -
finition en bois de chéne
SA-HPL4 QUERCIA 45cm iES“é%ST' €264
SA-HPL7 QUERCIA 70cm €378
SA-HPL9 QUERCIA 90cm €654
SA-HPL12 QUERCIA 120¢m €790
Planche a découper en HPL pour
table de travail -
finition tableau noir
SA-HPL4 LAVAGNA 45cm i';“é%i' €264
SA-HPL7 LAVAGNA 70 cm €378
SA-HPL9 LAVAGNA 90cm €654
SA-HPL12 LAVAGNA 120cm €790
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